
Attività nelle corti

Bancarelle e workshop

Cucina con erbe spontanee

Attività per bambini e adulti

Spettacolo teatrale 
per bambini e musica dal vivo

Piatti della sagra 
con Meret Bissegger e Mariagrazia Marchesi
e con

domenica

26 aprile
MERIDE
dalle 10.00

5a

INFO E PRENOTAZIONI:

sagradelleerbacce@gmail.com 

SEGUICI:

DA CONSUMARSI PREFERIBILMENTE 
ENTRO IL:

INGREDIENTI:
ACQUA, ZUCCHERO, 
ZUCCHERO CARAMELLATO, 
SEMI DI CORIANDOLO, TÈ NERO, 
ORZO, FIORI DI SAMBUCO, 
LIMONE

CONTIENE ALCOOL DERIVATO
DALLA FERMENTAZIONE NATURALE
DEL PRODOTTO

Bevanda nostrana fatta in casa
simile alla gazzosa o al mosto
fermentata in modo naturale

CARATTERISTICHE:
• Adatto per aperitivo e per ogni pasto
• Molto dissetante
• Non contiene conservanti
• Può formare un deposito che 

si scioglie girando la bottiglia

DETTO ANCHE 

“Sciampagn
dei poveri”

È la singolarità a 

fare la differenza!Grimèll Grimèll ®

CONSERVARE IN FRIGORIFERO (5°- 8°C)
BOTTIGLIA IN PRESSIONE
APRIRE CON CAUTELA

PRODOTTO E CONFEZIONATO DA
Rosanna Cereghetti, 6874 Castel S. Pietro
Tel. +41 (0)91 646 94 06 
casarose60@gmail.com 50cl. – 1.8% VOL.


