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5aRingraziamo tutti coloro 
che con le loro energie 
e la loro disponibilità 

hanno reso possibile l’evento.

In caso di cattivo tempo 
la manifestazione verrà annullata

Ora Piazza
PUNTO INFO E PRENOTAZIONI 
10.00-17.00
sagradelleerbacce@gmail.com

NB: 
È consigliato l’uso dei mezzi pubblici 

Linea B 524, ogni ora. 

APERTI:
Museo dei Fossili - 09.00/17.00

www.museodeifossili.ch

Museo Arte Sacra - 14.00/17.00
www.museoartesacrameride.ch

Chiesa di S.Silvestro - 14.00/17.00

Atelier Francine Mury - 10.00/17.00
www.francinemury.ch

DA CONSUMARSI PREFERIBILMENTE 
ENTRO IL:

INGREDIENTI:
ACQUA, ZUCCHERO, 
ZUCCHERO CARAMELLATO, 
SEMI DI CORIANDOLO, TÈ NERO, 
ORZO, FIORI DI SAMBUCO, 
LIMONE

CONTIENE ALCOOL DERIVATO
DALLA FERMENTAZIONE NATURALE
DEL PRODOTTO

Bevanda nostrana fatta in casa
simile alla gazzosa o al mosto
fermentata in modo naturale

CARATTERISTICHE:
• Adatto per aperitivo e per ogni pasto
• Molto dissetante
• Non contiene conservanti
• Può formare un deposito che 

si scioglie girando la bottiglia

DETTO ANCHE 

“Sciampagn
dei poveri”

È la singolarità a 

fare la differenza!Grimèll Grimèll ®

CONSERVARE IN FRIGORIFERO (5°- 8°C)
BOTTIGLIA IN PRESSIONE
APRIRE CON CAUTELA

PRODOTTO E CONFEZIONATO DA
Rosanna Cereghetti, 6874 Castel S. Pietro
Tel. +41 (0)91 646 94 06 
casarose60@gmail.com 50cl. – 1.8% VOL.
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 In Piazza
SUPSI Iscrizioni 
  e registrazioni attività
BottegaBar L’incontro Ristorazione
Associazione Meride Insieme Info e torte
e Commissione di quartiere
Ingrado Bancarella prodotti
Erbe spontanee Valposchiavo e libri Meret Bissegger
Offi cina del gusto Ristorazione
Capichurri Truck Ristorazione
Fondazione Provvida Madre Prodotti propri 
Atelier la Butega e Progetto Spiralidosa
Amica delle erbe Dolci e ristorazione
Casa Astra Prodotti propri e falafel
Abbraccia La Tua Natura Info Point

      Corte Fossati
ConProBio Info Point
Inselvatichiti Info Point 
  Pro Specie Rara
Lortobio Info Point
CSA MòCampo Info Point
Il Druido Prodotti con artemisia
Selenite_almacreo Stampa botanica
Fondazione BeFlowers Info Point

 Corte Crisalide
Azienda Agricola Poma Degustazione formaggi
  e show cooking mozzarella 
Eric e Ivana Wanner Liquori e distillati  alle erbe 
Borgovecchio Vini della Montagna
Grimell Lo sciampagn dei poveri 

 Corte Museo dei Fossili
WWF Youth Sensibilizzazione    
  alimentare
Agriturismo La Stala Prodotti propri 
Cantina Cavallini Degustazione vini bio
Compagnia Grande Giro 
Parole in Movimento - Laboratorio partecipativo di Teatro 
in collaborazione con Cooperativa Baobab

Presenti alla sagra: 
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Piatto della Sagra
PIAZZA ERBOZZ di Meret Bissegger 
  e Mariagrazia Marchesi
Osteria La Guana Risotto all’aglio orsino 
  con büscion mantecato 
  al pepe e miele
Locanda San Silvestro Tagliatelle della Locanda 
  con funghi freschi e olio  
  all’aglio orsino
Grotto Fossati Cucina nostrana 
  e polenta al camino
Bistro Ca.Stella Risotto al levistico e lardo  
  appassito (solo da asporto)
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Corte Fossati

Corte Drack

Piazza

Museo dei Fossili

Corte Crisalide

Corte Cooperativa

Museo Arte Sacra

Chiesa San Silvestro

Campeggio & Bistrot Ca.Stella
  +41(0)91 646 09 52

Ca.Stella FARM

Locanda San Silvestro 
  +41(0)91 646 10 00

Osteria La Guana
  +41(0)91 646 47 91

Bottega Bar Incontro

Antico Grotto Fossati
  +41(0)91 646 56 06
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Attività: 

3 10.00 Inizio manifestazione

10.30 Giochiamo con le erbacce: 
Attività per bambini *

10.30 Passeggiata guidata alla scoperta delle 
erbe spontanee con Barbara Bianchi **

10.30 Fiori in gioco: Scopri che fi ore sei *
con Fondazione BeFlowers (dai 7 anni) 

11.00 Passeggiata guidata alla scoperta delle 
erbe spontanee con Claudia Klinzing**

11.00 Stampa la tua maglietta

(portare maglietta bianca) con WWF Youth 

NOTE:  Per tutte le attività presentarsi 
  al punto info in piazza
 * Su prenotazione in numero limitato, dai 5 anni

  ** Su prenotazione, posti limitati, quota 
  di partecipazione 15.- da pagare sul posto

  Iscrizioni a sagradelleerbacce@gmail.com

dalle

14.00

Caccia ai particolari nelle corti del paese: 
ritiro schede al punto Info SUPSI

14.00-

16.00

Visita a Ca.Stella Farm e allo SHOP

14.30 Il linguaggio segreto degli Alberi **
Passeggiata alla scoperta degli alberi 
con Cristina Calderari 

14.30 Passeggiata alla ricerca in Natura 
dei Fiori di Bach **
con Fondazine BeFlowers (adulti)**

15.00 Spettacolo teatrale per bambini
Il lupo e i sette capretti - Gruppo Trablatra

17.00 Musica dal vivo in piazza 

12.00 Saluti uffi ciali e pausa pranzo
Presso i nostri partner e nei punti di ristoro

Piatto della sagra con 
Meret Bissegger e Mariagrazia Marchesi
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